
 

 

Crostini à la rillettes de sardines au Whisky, crémeux de choux fleurs 

Bruschetta gourmande 

(Caviar d’aubergine, roquette, saumon fumé, jambon sec, parmesan, pesto…) 

********** 

Brochette d’onglet de veau aux pleurotes 

 Pomme de terre sautées au chorizo et à la tomate  

Marmite de poissons aux légumes et aux palourdes 

Jus aux langoustines 

********* 

Assiette de 3 fromages ( sup 4€50 ) 

********** 

Cheesecake aux abricots 

Coupe glacé aux fruits des bois 

( Sorbet cassis, sorbet myrtille sauvage, glace yaourt, fraises , chantilly 

 

Prix par pers : 35€50 


