Nos entrées

Céviche de poissons, betteraves rdpées et vinaigrette a la framboise
Foie gras de canard matson, confit d’oignons (+2.50€ )
Salade gourmande (ceuf mollet, rillons, crottons...)

Tartine de Curé Nantats et lard fumé

Nos plats

Saumon grillé, écrasé de brocolis, sauce routlle

Ragott d’encornets et crevettes, creme de chorizo, nouilles sautées
Parmentier d’agneau, salade verte

Brochette de filet de canard, croquettes de pomme de terre et sauce poivre vert

Saltimbocca de poulet, jus au marsala et légumes rotis

Nos desserts

Café ou Thé gourmand (+2.50€)
Mousse au chocolat, bananes roties
Panna cotta aux fruits rouges

Brioche poélée fagon pain perdu, glace a la vanille

*Tous nos plats sont faits MAISON

Entrée + plat : 25€50
Plat + dessert : 24€00
Entrée + plat + dessert : 31€00

Asstette de fromages : 4€50



9€ (jusqu’a 10 ans)

Azrguillettes de poulet a la créme
Poisson meuniere
Frites ou pates
3k %k %k sk k k
Glace ou fromage blanc

Un verre de jus d’orange ou coca
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